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PATLICAN TATLISI

Tugrul Savkay

1 kg. kemer patlican

225 ml. zeytinyadi (1 su bardagi)
Tuz

2 adet yumurta

1 cay kasigi tarcin

1 corba kasigi tozseker

Surubu igin:

500 gr. tozseker (2 su bardagi)
250 ml. su (1 su bardagi)

Sekeri su ile bir tencereye koyup, 2-3 dakika kaynatarak bir surup hazirlayin ve sogumaya birakin.
Patlicanlarin saplarini kesip, atin. Kabuklarini soyup, yuvarlak yuvarlak dilimleyin. Uzerlerine tuz serpip 15
dakika bekletin. Yikayip, kurulayin. Zeytinyagdini bir tavada kizdirin. Yag kizinca patlicanlari ¢irpilmig yumurtaya
bulayip tavaya yerlestirin. Her iki yanini altin sansi renk alincaya kadar kizartip, sizdirerek tavadan alin ve
sogumus suruba birakin.

Patlicanlar 1 saat surubun iginde beklettikten sonra tabaklara aktarip Gzerine tarcin ve seker serperek servis

yapin.
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