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PATLICAN TATLISI

THY Skylife

1 kg patlican

200 gr ceviz igi

5 adet yumurta sarisi
Y2 cay kasigi targin

Y2 cay kasi§i tuz

1 kg seker

1 litre su

Kizartmak icin siviyag

Serbeti seker ve suyla hazirlayip kenara alin. Patlicanlari alaca soyup uzun dilimler halinde keserek tuzlu suda
bir siire bekletin. Yumurta sarilarini suyla ¢irpin. Patlicanlari kuruladiktan sonra yumurtaya bulayip yagda
kizartin. Bir tepsi iginde patlicanlari ortasina ceviz koyarak sarin. Serbeti tizerine dokup bir saat kadar
dinlendirin. Uzerine targin serperek servis edin.
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