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PATLICAN TATLISI

5 adet orta boy patlican

3 yumurta

1 cay bardagi ceviz ici

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasigi tarcin

1 cay tabagi galeta unu

Serbeti igin:

1,5 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

1 adet limon

Patlicanlari ince halka dograyin. Tuzlu suda bekletin 1yice stzip yikayin. Girpilmis yumurtaya yumurtadan sonra
galeta unu ve tarcina bulayin. Serbet malzemelerini kaynatarak hazirlayin ve iimaya birakin. En son limon sikin.
Kizaran patlicanlari serbete atin diger patlicanlar kizarana kadar bekleyin ve onlari da serbete atin. Sonra alin ve
patlican sekl vererek tzerine bol ceviz ve tarcin serperek soguk olarak servis yapin.
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