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PATLICAN TATLISI (HALEP SURIYE)

3 kilogram patlican (kG¢Uklerinden segin)
3 kilogram toz seker

2 adet kabuk tarcin

1 avuc karanfil

1 kilogram ceviz

Patlicanlari iclerini oyduktan sonra yikayip haslayin.

Biraz yumugayan patlicanlari siiziip yeniden tencereye alin.

Uzerine geker, targin ve karanfili ekleyin.

Uzerini gececek kadar da su ilave edip kivami koyulasana kadar pisirmeye devam edin.
Pisen patlicanlarin i¢ine cevizleri doldurun ve bir kaseye yerlegtirin.

Tencerenin dibinde kalan serbeti de patlicanlarin Gzerine dékip servis edin.
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