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PATLICAN TATLISI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

1 Kg. Kiguk Patlican
1,5 Kg. Toz Seker
1,5 Litre Su

250 Gr. Ceviz igi

5-6 Adet Karanfil
Yarim Limon

Patlicanlar soyulur. 1 saat kadar tuzlu suda bekletilir, sulari sikilip iyice yikanir, kara suyu ¢ikana kadar tekrar su
ile yikanir.

1 litre su ile 1,5 kg toz sekere kaynatilarak, serbet hazirlanir.

icleri cevizle doIdumImu$ patlicanlar serbete atilir.

Kaynatildiktan sonra yarim limonun suyu ile kaynatiimig karanfil suyu ilave edilir.

Soguduktan sonra servis yapllir.
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