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PATLICAN TATLISI (BURSA)

Malzemeler:

-2 kg patlican (¢ekirdeksiz)
-1/2 It zeytinyagi

-2,5 su bardagi seker

-3 su bardagi su

Karniyariklik patlicanlar ,2 yani alacali bicimde soyulup tepesi alinir. 0,5¢cm eninde kenarlari olacak sekilde
dilimlenir. Tuzlu suda yarim saat bekletilip acisi alinir. StzGlap,kurulanir ve pembelesene kadar kizgin
zeytinyaginda kizartilir.Fazla yaglar alinir.Diger tarafta su ve seker kaynatilip iinmaya birakilir. Karniyarik
tenceresine kizartilan patlicanlar iki kat veya seyrek (¢ kat dizilir. Hazirlanan serbette ilave edilip kisik ateste
patlicanin serbeti gekmesi sadlanir. Pisen tatl, sicak servis edilip Uzerine dévilmas iri cevizigi serpilir.
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