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PATLICAN SUFLE

MALZEMELER

1 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi un

1/2 kilo sUt

2 yemek kasigi rendelenmis kasar peyniri
3 yumurta

10 kézlenmig, ayiklanmig patlican

tuz

karabiber

150 gr. beyaz peynir

HAZIRLANISI

Unu yag ile kavurun. Stu yedirerek ekleyin, koyulagsin. Sufle kaplarina firgayla yag striin ve rendelenmis kagar
peyniri serpin.Yumurtalarin sarilarini ayirin. Kézlenmis patlicanlar blendirdan gegirin, 2 ¢cay kasigi karabiber, 1,5
¢ay kasiJl tuz, yumurta sarisi ve beyaz peyniri sttlli karigima yedirin. Yumurta beyazlarini 1 tutam tuzla iyice
cirparak kar haline getirin. Cok fazla karnigtirmadan patlicanl harca katin. Hazirladiginiz sufle kaplarina
bélustlrin.Uzerine yumurta sarisi striin. 220 derecede 15 dakika pisirin.

Not: istediginiz sebzeyle olabilir. Yumurta beyazinin yeterince karlastigini elde ettiginizi yumurta karinin bicakla
kesilecek kivama gelmesinden anlayabilirsiniz. 1 damla limon daha ¢abuk olmasini saglar.
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