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PATLICANLI SUFLE

3-4 Cekirdeksiz patlican

3 Yumurta

2 Corba kasigi siviyag

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
1 Corba kasigi un

2 Cay kasigi tuz

1 Su bardag sut

1/2 Cay kasig karabiber

Patlicanlar kbzleme yapip, kabugunu soyarak incecik kiyiniz. Un ve yagi tencereye koyunuz. Hafif hararetli isida
sUtl ilave ederek pisiriniz.

lininca 3 yumurta sarisi, kasar peyniri, patlican, tuz ve karabiber ilave edip karistiriniz. Aklar baska bir kapta
carparak kati kar haline getirip karisima ilave ederek yediriniz. Yaglanmis ve unlanmis firin tepsisine yayip, orta
hararetli firnda 15-20 dakika pisiriniz.
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