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PATLICANLI SUFLE

4 yemek kasigi margarin
1 adet patlican

1 adet kabak

200 gr labne peyniri

3 adet yumurta

1 ¢orba kasigi misir unu
1 tutam Karabiber

1 tutam tuz

Garnitdr icin:

Yarim ¢ay bardag sirke
5 ¢orba kasigi kasig seker
1 adet yesil elma

1adet dolmalik biber

1 tath kasigi hardal

Mikser ile labne peyniri ve sana kase iyice ¢irpalim. Kip kesilmis kabak ve patlicanlar ekleyip karistirahm. Misir
unu ve yumurta ekleyip biraz daha ¢irpalim. Tuz, karabiber ekleyip sufle kaplarina sanaile yaglayip pay edelim.
Bir tepsiye su doldurup sufle kaplari bu suyun icine yerlestirelim. Su sufle kaplarinin yarisini gegmesin. Kaplarin
agdzini aliminyum folyo ile kaplayip 180° firinda 30 dakika pisirelim.

Garnitlr icin bir tencerede sirke, seker ve hardall karistirarak pisirelim. Rendelenmis yesil elma ve uzun
dogranmig dolmalik biberi ekleyip 15 dakika pisirelim. Sufle ile birlikte servis yapalim.
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