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PATLICAN SOSU

2 adet patlican

2 yemek kagi@i limon suyu
3 yemek kasigi yogurt

50 gram kavrulmug badem
4-5 dal dereotu

2 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi zeytinyag

Patlicanlari butlin sekilde i¢i yumusayana kadar firnda pisirin. Sicakken igini kasikla ¢ikarip bir kaba alin.
Cikardiginiz ic malzemeye limon suyu ve yogurdu ekleyerek karigtirin. Sarimsak ve kavrulmus bademi havanda
iyice ezerek patlicanli karigsima ekleyin. Kiyilmig dereotu ve tuz ilave ederek karigtirin. Uzerine ¢ok az zeytinyagi
gezdirin. Soguk veya Ilik olarak servise sunun.
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