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PATLICAN SOSLU MAKARNA

1 paket makarna

1 adet patlican

3 adet domates

2 dig sarimsak

4-5 dal maydanoz

3-4 corba kasIJ! zeytinyad!
Tuz

Karabiber

Makarnayi tuzlu suda haslayin. Patlicanlari alaca soyup kiguk kipler halinde dograyin ve acisini almak igin
tuzlu suda bekletin. Kurulayip kizgin yagda kizartin ve kagit havlu Gzerine ¢ikarin.

Domatesleri soyup dérde kesin. Maydanozlari yaprak yaprak ayirin. El blender'i ile sarimsak, domates ve
maydanozu ezerek sos haline getirin.

Bir kapta zeytinyag! ile domates sosunu pisirin. Patlicanlari igine ilave edip karigtirin ve ocaktan alin.
Makarnay stizip sosla karistirin. Sicak olarak servis yapin. Kalan sosu vakumlayarak saklayin.
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