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PATLICAN SILKMESI

Patlicanlari 4-5 yerinden gerit gibi soyarak uzunlamasina dérde boliip dograyiniz. Tavada kizgin sadeyagda
OldUrlp slzerek bir kaba aliniz. Yeteri kadar sogani dérder parcaya ayirarak tencereye atiniz. Uzerine tavadaki
yagi dékinuz. Kuvvetli ateste dldUrdikten sonra koyunun gégus tarafindan dogranmis ufak et parcgalarini igine
atiniz. Pembelesinceye kadar kavurup Ustine etsuyu gezdirerek yumusayincaya kadar kaynatip patlicanlari
icine atiniz. Tuz, biber, baharat ve domates suyu koymayi unutmayiniz, arada silkerek pisiriniz.
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