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PATLICAN SİLKME

https://naturelkaseyirdefteri.com/

5 patlcan
2 sivri biber
2 soğan
4 diş sarımsak
1 domates
Zeytinyağı
Toz kırmızı biber
Pulbiber,
Sarımsak tozu
Soğan tozu

Patlicanlar alacalı soyulduktan sonra 1 parmak kalınlığında dilim dilim kesin. Zeytinyağı ve baharatlar ile
harmanlayın.
Yağlı kağıt serilmiş fırın tepsisin üzerine soslanmış patlıcanları dizin. 180 derecede 20 dk pişirin.
Tavada domatesi soğan tozu, sarımsak tozu, biber, zeytinyağı ile kavurun.
Kızarmıs patlıcanları borcam tepsiye alın üzerine domates sosunu dökün ve fırında 10 dk daha pişirin.

© lezzetler.com tarif no:136885 • adı:Patlıcan Silkme • gönderen:tarla tapan • indirme tarihi:01.04.2025 - 07:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlican-silkmesi-vt5598
https://naturelkaseyirdefteri.com/
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/patlican-silkme-136885.jpg
http://www.tcpdf.org

