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PATLICAN SEKERI

Yarim kilo minik patlican
4 su bardagi seker

4 su bardagi su

Limon tuzu

Patlicanlari soyup aci suyunun gikmasi icin su dolu bir kaba koyuyoruz. iki saat bekletip yikiyoruz.
Kaynatacagimiz suyun igine bir kasik limon tuzu ilave ediyoruz. Kaynamaya baslayinca igine patlicanlari
atiyoruz. 15 dakika sonra ¢gikariyoruz. Soguk suda yikayip sikiyoruz. Seker ve su ile hazirladiimiz serbetin igine
patlicanlari atip kivam alincaya kadar kaynatiyoruz.
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