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PATLICAN SARMA

1 paket Banvit Bandirma Kofte

2 adet kemer patlican

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

75 gr kasar peyniri (kéfte ebatlarinda ince dilimlenmig)
200 gr domates (rendelenmis)

1 dis sarimsak (ince kiyllmig)

2 sap taze kekik

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Patlicanlari uzunlamasina, mimkun oldugunca ince dilimleyin. Yagsiz tavaya her seferinde bir ¢cay kasigi
tereyag! koyup, patlicanlarin her iki ytziini hafifge kizartin. Patlican dilimlerinin uclarina kofte ve peynir
yerlestirip, rulo seklinde sarin ve firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmig 200°C firinda, peynirler hafif
eriyinceye kadar, yaklagik 15 dak. isitin. Kalan tereyagdini isitip, domates, sarimsak, tuz, karabiber ve bir sap
kekik ilave edin. Karigtirarak 4-5 dak. pisirin ve tabaklara paylastirin. Domates sosunun Uzerine kofteleri
yerlestirin. Kekik serperek seris yapin.
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