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PATLICAN SARMA (ISPANYA)

1 pita ekmegi, 8 dilim halinde kesilmis

1 klicUk patlican, boyuna incecik dilimlenmig
6 tath biber, uzun dilimler incecik dogranmig
50 gr lor peyniri

25 gr camfistig

Rendelenmis portakal ve misket limon kabugu
Bir miktar zeytinyagi

Pita dilimlerine firgayla zeytinyadi stirdikten sonra altin rengi alincaya kadar 1zgarada kizartin.

Patlican dilimlerine firgayla zeytinyagi siirin ve onlari da ayni sekilde 1zgarada kizartin.

Incecik dogranmig biberleri ve bir miktar lor peynirini patlican dilimlerinin icerisine koyup sarin.

Malzemelere sardiginiz patlicani ekmek diliminin Gzerine yerlestirip Uzerine birka¢ cam fistigi koyun. Ardindan
portakal ve yesil limon rendesinden bir tutam serpistirin.
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