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PATLICAN SALATASI

1 kg patlican

1 adet domates

2 adet sivribiber

5-6 adet siyah zeytin

2 dal maydanoz

1 cay bardagi siviyag
1/2 adet limonun suyu
1/2 tath kasigi tozseker
Tuz

Kalin ve ¢ekirdeksiz patlicanlarin, kabuklarini ¢atal ile birkag yerinden deldikten sonra, mimkiinse mangalda
yoksa firinda veya siviyagda iyice pisirelim.

Siviyagini, limon suyunu, yeterince tuzu ve bir tutam tozsekeri bir kabin iginde karigtiralim.

lyice pisirdigimiz patlicanlarin sapindan tutup, yukaridan asagdiya dogru kabuklarini soyalim.

Hi¢c kabuk kalmayinca, hazirladigimiz sosun i¢ine koyup, déverek ezelim. Pisirdigimiz batln patlicanlari, ayni
sekilde ezip karistirdiktan sonra, blylkge bir tabaga yayip, domates, sivribiber, zeytin ve maydanozla
sUsleyerek, servis yapalim.
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