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PATLICAN SALATASI

4 orta boy patlican (¢ekirdeksiz)

1 cay kasigi tuz

1/2 su bardagi zeytinyagi

1 biyUk limonun suyu

1 klicUk sogan (kalin, kiiglk parcalar halinde dogranmis)

Suslemesi:

1 blyUk domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikartilarak iri zar bigimi dogranmig)
2 yesil sivribiber (iri dogranmig)

4-6 siyah zeytin

Patlicanlar orta ates Ustinde gevirerek, kabuklari hafifce yanana kadar pisiriniz. Keskin bir bicakla, kdzlenmis
patlicanlarin kabuklarini aliniz. Etli béldmlerini orta boy bir kaseye koyup, kalanini atiniz.

Patlicanlarin bulundudu kaseye tuzu serpip, zeytinyadi ve limon suyunu yumurta teli ya da bir ¢atalla ¢irparak,
patlicanlara yediriniz. Sisleme malzemesinin yarisini ve soganlari ekleyip, iyice karigtiriniz. Patlican salatanizi
bir servis tabagina aktarip, ¢catalla dizgin bir bi¢im veriniz. Kalan stisleme malzemesi ile UstlnU susleyip, servis
ediniz.
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