B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATLICAN SALATASI

Bunun igin, se¢me ve yumusak patlicanlardan almalidir. Orta ategli 1zgara tzerinde veya kivilcimli kilde her
tarafini muntazaman pisirmeli. Sonra, kabugunu soyup madeni olmayan bir kasikla giizelce ezmelidir. Zira,
maden ile temas eden patlicanlar kararir. Patlican ezmesi Uzerine, kirmizi domates ve yesil biberleri de
dogramali ve maydanozu da serptikten ve bol zeytinyadi ve limonu da gezdirdikten sonra, enfes bir salata

meydana gelir.
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