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PATLICAN SALATASI

1 kg. patlican (4 blyUk)

1,5 kahve fincani zeytinyagi
1 limon

1 corba kasigi sirke

Tuz.

Garnitdrd igin:

2 orta buyUklUkte domates
1 orta blyuklikte sogan

6 adet yesil biber

biraz zeytinyagd.

1 kg. patlicanlari ocak Uizerinde ateste her taraflarini iyice pisiriniz.

Patlicanlar teker teker yanmis dis kabuklarini yukardan asagiya soyunuz. (Patlicanlarin kabuklari yanmig bir
bicime gelinceye kadar pisiriniz.)

Soydugunuz patlicanlari tuz, zeytinyadi limon suyu karigimi igine atiniz. (Gémuaniz.)

1 corba kasigi sirke ilave ediniz. Bunun igerisinde bir sire birakiniz.

Sonra, patlicanlari ¢atalla iyice déve déve zeytinyadini yediriniz.

Ddévulmas ve pure haline gelmis patlicanlari servis tabagina yerlestiriniz.

Tabagin kenarlarina ince kesilmis domates dilimleri ile stsleyiniz.

ince dogranmis ¢ekirdekleri ¢ikarilmis, yesil biberleride etrafina ve ¢entilmis soganlarida Uzerine serpiniz.
Zeytinleri aralarina arzu ettiginiz gibi koyunuz.
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