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PATLICAN SALATASI

6 iri patlican

1 buguk kahve fincani zeytinyagi
1 limon

1 corba kasigi sirke

1 bas sogan

2 domates

6 yesil biber

10 siyah zeytin

Tuz

Patlicanlar harli ateste her bir yani yanarcasina pisirilir. Sonra yanmig olan kabuklari bir bigak yardimi ile
yukaridan asagi dogru soyulur. Teker teker soyulan bu patlicanlar i¢cinde zeytinyadi bulunan bir kaba konulur.
Her patlicanin tzerine 5-10 damla limon sikip tuz serpilir ve ¢atalla bastirilarak bitln patlicanlarin zeytinyadinin
icine gdmulmesi saglanir.

Patlicanlarin hepsi bitince Uzerine sirke dokilUr. Gatalla iyice ezilerek yag patlicanlara yedirilir. Patlicanlar ezilip
macun gibi olunca blyuk ve yassi bir salata tabagina konulur. Tabagin ¢cevresine dilim dilim kesilmis domatesler
dizilir. Aralarina ince ve yuvarlak dilimlere ayriimis soganlar yerlestirilir. Domateslerin lizerine yuvarlak yuvarlak
kesilmis ve ¢ekirdekleri ¢ikariimig biberler siralanir. Biberlerin bazilarinin ortalarina da zeytinler yerlegtirilir.

ML® Patlican Graten icin tiklayin
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