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PATLICAN SALATASI

Malzemeler:

4 adet patlican,

3 kasik zeytinyag,
limon,

tuz,

sarimsak,

toz biber,
karabiber

Yapiligt:

Patlicanlari bicak ucu ile delerek 1zgaranin Gizerine koyun. Diger taraftan limon suyu, zeytinyadi ve tuzu bir kapta
karistinn. Kézlenmis patlicanlari, kabuklarini soyduktan sonra bu sosun i¢ine atin. 15 dakika sosun i¢inde
dinlendirin. Sostan ¢ikarttiginiz patlicanlar kesme tahtasinin Gzerine alip soyulmus sarimsaklari Gzerine ilave
edin. Sonra iri bir bicak yardimiyla tim malzemeyi satirlayin. Satirlanmis malzemeyi servis tabagina aldiktan
sonra mevsimine gére malzemeyle susleyerek servis yapin.

ML® Patlican Orta icin tiklayin
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