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PATLICAN SALATASI

5-6 adet orta boy patlican

1 adet blyUk boy limonun suyu
1 su bardagi aygicegi yadi

1 adet blylUk boy sogan

Yarim demet maydanoz

1 cay kasigi tuz

Patlicanlari yikayip iyice kurulayin. Firinin 1izgarasini yakin ve patlicanlar tepsi ya da 1zgara tizerine dizip, gevire
gevire kdzleyin. lyice yumusayincaya kadar pisirin.

Patlicanlari firndan gikarip, hafif iinmasini bekleyip, kabuklarini soyun. Kabuklari soyulmus patlicanlari ince ince
dilimleyip, derin bir tasin i¢ine aktarin. Uzerine ¢ok ince kiyllmig sogani koyun ve limon suyuyla aycicegi yagini
da azar azar ekleyerek karigtirmaya devam edin. Tuzunu serpistirip, son kez karigtirin.

Hazir olan patlican salatasini bir servis tabagina yerlestirin. Uzerini ¢ok ince kiyllmig maydanozla susleyip,
servise sunabilirsiniz.
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