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PATLICAN RECELLI ORGU TATLI

1 cay bardagdi sivi yag
125 gram margarin

1 paket vanilya

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Ici Igin:

Patlican regeli

Serbeti Igin:

Limon suyu

3,5 su bardagdi toz seker
3 su bardagi su

Uzeri Igin:

Yesil fistik
Hindistancevizi

Erimig margarin, sivi yag ve sit karistirma kapinda ¢irpma teli yardimiyla ¢irpilip Gzerine un, kabartma tozu ve
vanilyayida ekleyerek gerekli hamuru hazirlayalim ve dinlemeye birakalim 15 dk kadar sonra ceviz
blyUkliginde parcalara ayiralim ve agalim kenarlarinda verevine ¢ kesik yapip ortalarina marmelat koyarak
Ust Uste gelecek sekilde kapatip, 170 derecelik firnda tzerlerine yumurta sarisi sirerek pisirdikten sonra,
serbetini yapip sogumaya birakalim ve firindan ¢ikardigimiz tatlinin ilk har ¢iktiktan sonra ilik serbetini dékip
sUsleyerek servis yapllir hale getirelim.
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