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PATLICAN REGELLI GEVREK KURABIYE

300 gram kekun

60 gram musir gevregi

140 gram hindistancevizi
220 gram esmer seker

2 adet yumurta

250 gram margarin

1 su bardagi patlican receli

Misir gevregdi, kekun, esmer seker, hindistancevizi ve patlican regelini karistirin, yumurta ve margarini ekleyip
iyice harmanlayin, firin tepsisine 5 cm aralikla yerlestirin, 200 derecede 15 dakika pigirin.
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