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PATLICAN PROFITEROL
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1/2 adet bayat ekmek
1/2 su bardagi un

3 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardagi su

1 cay kagigi tuz

Ic Malzeme:

1 adet patlican

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi bal, pekmez
1 cay kasigi targin

Ekmegi rondodan gegirip hamur kabina koyun. Unu ilave ederek havuz yapip su koyun. Kulak memesi
kivaminda hamur yapin. Tereyagdini eriterek sogutun. Sonra yumurta ve tuzu ekleyip karigtirin. Hamuru krema
sikacagina koyarak yagladiginiz firin tepsisine dizin. 15 dakika pisirin. I¢ malzeme igin patlicani kdzleyerek
kabuklarini soyup ¢atalla ezdikten sonra icine tereyagini ve tuzu ekleyin karigtirin. Profiterollerin igini hargla
doldurun. Servis tabagina alin. Uzerine bol pekmez ve targin atin. Servis yapin.
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