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PATLICAN PIZZASI

Elif Korkmazel

2 adet patlican

1 cay bardagi zeytinyad

1 su bardagi beyaz peynir
3 dis sarimsak

6 dal taze sogan

4 adet domates

Tuz

Karabiber

Pul biber

100 gr. kasar peyniri

Patlicanlarin kabuklarini soymadan dilimleyin. Tuzlu suda bekletip kurulayin. Uzerine zeytinyadi siiriip 200
derece firinda 10 dakika pisirin. Ezilmis peynir, kiyllmis taze sogan, sarimsak, karabiber, pul biber ve tuzu
karistinp patlicanlarin Gzerine paylastinin. Uzerine dilimlenmis domates ve kasar peyniri rendesi koyup firnda 10
dakika daha pisirin. Patlicanl pizzayi sicak servis yapin.
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