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PATLICAN PIZZA

2-3 adet orta boy bostan patlicani
1 adet sogan

2-3 adet yesil biber

2-3 adet domates

2 dig sarimsak

2-3 yemek kagsidi sivi yag

Tuz

Karabiber

Uzerine:

1 su bardagi kasar peyniri rendesi

Once patlicanlari alacall soyup 2 cm. kaliniginda yuvarlak halkalar kesiyoruz.

Bir kabin icinde hepsini 2-3 yemek kasigi sivi yag ve tuzla iyice harmanliyoruz.

Yagl kagit serdigimiz firin tepsisine dizip 180 derece firinda Uzerileri iyice kizarana kadar pisiriyoruz.
Sogani yarim ay seklinde dograyip 2-3 yemek kasidi sivi yagda kavurmaya basliyoruz. Bu esnada bir fiske
seker atmanizi tavsiye ederim. Sogana ¢ok giizel lezzet veriyor.

Bir iki dakika sonra yuvarlak ince halkalar halinde dogradigimiz biberleri ekliyoruz.

Onlari da iki G¢ dakika kavurup, dogranmis sarimsaklari ekliyoruz.

Kabugdunu soydugumuz domatesleri kiip kip dograyip ekledikten sonra tuz ve karabiberini koyuyoruz.
Domates suyunu ¢ekene kadar pisirip ocadi kapatiyoruz.

Harci patlicanlarin Gzerine pay ediyoruz.

Kasgar peyniri rendesi koyup tekrar firina veriyoruz. Kagar peynirler eriyip kizarana kadar pigiriyoruz.
Sicak sicak servis ediyoruz.
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