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PATLICAN PiZZASI

2 adet tombul patlican

3 yemek kagig margarin

Yarim su bardag domates sosu
1 cay kasigi kuru nane

2 dis ezilmis sarimsak

1 cay kasigi karabiber

Tuz

100 gr sucuk

1 su bardagi kasar rendesi

Patlicanlari uzunlamasina dilimler halinde kesin, tuzlu suda 5-10 dk bekletip kurulayin.

Patlicanlara tuz ve karabiberi arkall 6nli ekleyip firin tepsisine yerlegtirin.

Uzerine erimig margarin gezdirip, 6nceden isinmis firina sdrdn, pissin.

Bu arada sosu hazirlayin.

Domates sosunun Uzerine nane ve ezilmig sarimsak ekleyerek karistirin.

Patlicanlari firndan alip Gzerlerine bu sostan sardin.

Sosun (izerine kasar rendesini ve onun izerine de halka halka dilimlenmis sucuklari yerlestirip tekrar firina
verin.

Yaklasik 10 dk daha pigsin.
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