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PATLICAN PEHLI (AMASYA)

Amasya Valiligi

6 adet patlican

1 su bardagi sivi yag

4 adet domates

1 kg. kaburga yerinden koyun eti
Karabiber

Tuz

Patlicanlar alacali soyulur. Uzunlamasina 3 e béltndr. Tekrar enine (ige béltndr. Tavada kizgin yagda hafif
kizartilarak tepsiye dégenir. Uzerine kabugu soyulmus halkalar halinde dogranmis domatesler ilave edilir.
Uzerine az suda haglanmig kaburga eti suyu ile birlikte yerlestirilir. Tuzu ve karabiber ilave edilir. Etler kizarip
suyunu ¢ekene kadar firinda pisirilir. Sicak servis yapilir.
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