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PATLICAN PASTA

1 kg. patlican

1 tavuk gégsu

250 gr. mantar

2 adet patates

3 dig sarimsak

2 yemek kagsigi tereyagi
1 su bardagi sivi yag
Sos igin;

2 adet domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 corba kasigi un

1 su bardagi et suyu

1 ¢corba kasigi tereyad

Sosu igin ince kiyllmis sarimsaklar yagda hafif pembelestirilir. Soyulmus ve rendelenmis domatesler ilave edilir.
Biraz pigirilir, salgca ve tuz ilave edilir. Un biraz sulandirilip ilave edilir. Koyulagana kadar kaynatilir.
Patlicanlari alaca soyup, ince uzun dilimlenir. Acisini gikartmak igin bol tuzlu suda bekletilir. Kizgin yagda
kizartilir.

Bir tencerede U¢ dis sarimsak soyulur. Tereyagda kavrulur. Kicik dogranmis tavuk eti

Mantarlar temizlenir, yikayip kiicUk dogranir. Tavuga ilave edilir, suyunu ¢ekene kadar pigirilir.

Patatesler kup kup dogranir kizgin yagda kizartilir.

Bir kaba patlicanlar disari sarkacak sekilde yerlestirilir. Ortaya malzeme koyulur, sarkan patlicanlar Gtline
kapatilir.

Uzerine aliminyum folyo ortldr, 180 derece firnda 15 dakika pisirilir.

Patlicanlar servis tabagina ters gevrilir. Ustline sos dokiliir, servis yapilir.
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