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PATLICAN PACASI

inci Besogul
17. yy Osmanh mutfagindan

Evvela patlicani degirmi dograyip, tuzlu suda bir miktar durdurduktan sonra has una bulayip sadeyagda glizelce
kizartiir. Ondan sonra (3-5) dis sarimsagi (2-3) fincan sirke ile d6gip, kalan yag ile kanstirlir. Patlicanlarin
Uzerine koyup, ates Uzerinde yanm saat kadar durduktan sonra servis yapilir. Gayet latif olur.
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