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PATLICAN PACASI

Tugrul Savkay

1 kg. kemer patlican

Tuz

135 ml. zeytinyadi (9 ¢corba kasigi)
15 gr. un (2 corba kasig)

10 dis sarimsak

45 ml. sirke (3 ¢orba kasig)

Patlicanlari, sap kisimlarini keserek temizleyin . Kabuklarini alacali soyup halka halka dograyin. Uzerlerine tuz
serperek 30 dakika bekletin. Yikayip, bir stizgece ¢ikarin.

Tavada zeytinyagini kizdirin. Yag kizinca patlicanlari una bulayip, tavaya yerlestirin. Her iki yanlari altin sansi
renk alincaya kadar patlicanlari kizartin. Stzdirerek yagdan alip bir sahana dizin.

Sarimsag@ havanda tuz ile dévip, sirkenin icine katarak karistirin. Sarimsakli sirkeyi sahandaki patlicanlarin
Uzerine gezdirin. Kisik atese oturtup, sosunu ¢ekinceye kadar yaklasik 15 dakika pisirin.

Sosunu ¢ekince atesten alip, sicak olarak servis yapin.
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