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PATLICAN PABUCAKI (AYVALIK BALIKESIR)

Erkan Acurol
Kydonia-Ayvalik Mutfagi

1 kg patlican

1 sogan

2 domates

2 yumurta

2 demet maydanoz
250 gr kelle peyniri

1 tath kasigi karabiber

1 cay bardagi zeytinyag
1 tath kasidi tuz

1 kasik un

Patlicanlar uzunlamasina ikiye ayrilir. Tencerede haglanir ve stizilmeye birakilir. Patlicanlarin icleri alinarak
kayik sekline getirilir ve yadlanmis firin tepsisine dizilir. Bir tencerede sogan ve domatesler zeytinyaginda hafifce
sarartilir.

Patlicanlarin icleri de igine konulur. Ocaktan alinir. Uzerine rendelenmis kelle peyniri, maydanoz, karabiber, tuz
ve zeytinyagd katilip karigtirilir. Bu sekilde hazirlanan i¢, tepsideki patlicanlarin igine yerlestirilir. 2 yumurta ve bir
kasik un girpilarak patlicanlarin Gzerine strlliir. Onceden 200 C[?lde isitiimig firinda 20 dakika pisirilir. Soguk
olarak servis edilir.
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