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PATLICAN ORTA

2 Adet Kuzu On Kol

3 Adet Patlican

4 Adet Domates

2 Bas Sogan

1 Adet Kirmizi Biber

3 Adet Yesil Biber

1 Corba Kasig Tereyadi

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
Yeteri Kadar Tuz

Kuzu etleri tencereye konur. Uzerine su eklenir ve pisirilir (Etler 10 dakika kaynatilir, ardindan kisik ateste
pisirilir). Soganlar, patlicanlar, biberler ve domatesler dogranir. Pigen etler yaglari ile birlikte ayr bir tencereye
dizilir. Uzerine soganlar, biberler konur. Patlicanlar dizilir ve domatesler ilave edilir. Ayni iglem tekrar
gerceklestirilir. Son olarak yag ve salga konarak pismeye birakilir.
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