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PATLICAN MUSAKKASI

6 adet orta boy patlican

yarim bardak aycicek yagi

2 orta boy ince kiyilmig kuru sogan
1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi yag

250 gr. kiyma

domates

tuz

Patlicanlari alacall soyun, uzunlamasina bir cetvel gibi dilimleyin, zerlerine 1 ¢orba kasigi tuz serperek bir
kenara birakin. Bir corba kasigi yadi, kiguk bir tencereye koyun, kizdirin kiyilmig sogani ilave ederek 3 dakika
kavurun. Kiymayi da katin 3 dakika daha kavurduktan sonra suyunu, tuzunu ve domatesi ilave ederek 20 dakika
pisirin. Patlicanlari yikayip kuruladiktan sonra yarim bardak siviyagda kizartin. Yarisini dibi diz bir tencereye
yayin, hazirlanan kiymali i¢i Gzerine yayin, onun da Uzerine kalan patlicanlari yayarak pigirin.
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