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PATLICAN MUSAKKASI

1 kg patlican

2 kasik yag

3 sogan

Tuz

2 blylk domates

200 gr kiyma

5 yesil biber

1.5 su bardagi et suyu

Kuguk kesilmis 3 blylk sodani bir tencereye yag ile koyup, kavurun. Sonra kiymayi ilave edin. Kiymalari suyunu
cekinceye kadar pisirip 1 tatl kasidi tuz ve domates ilave ederek domates suyunu salip ¢ekinceye kadar pisirin.
Kiymalar pismekte iken patlicanlari 1.5 parmak eninde ister yuvarlak ister ¢gapraz dilimlere dogranarak tuzlu
suya atin.

Yarim saat sonra patlicanlari sudan gikarak hafifge sikmak suretiyle sularini gikarin. Bir tavada kizdinlmig yagda
kizartin. Delikli kepge ile ¢ikartip bir tepsiye dizin. Ortalarina soganh kiymayi yayin. Ustine halkalara dogranmig
domatesle yesil biberi yerlestirin. Bunlara bir tath kasidi tuzla bir buguk bardak su ilave ederek tepsinin kapagin
kapatip orta ateste pisirin.
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