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PATLICAN MUSAKKA

100 gr kuzu kiyma

2 adet patlican

1 adet sogan

1 adet domates

2 adet dolmalik biber
100 gr kiip dogranmig domates
Y2 su bardagi zeytinyagi
1 yemek kasigdi tereyadi
2 cay kasigl tuz
Karabiber

Pul biber

Patlicanlarin sap kisimlarini kesin. Patlicanlar ¢izgi ¢izgi soyun, halka halka dilimleyin ve tuzlu suda bekletin.
Sogani yemeklik, domatesi halka halka, dolmalik biberi kiip kiip dograyin. Patlicanlarin suyunu sikip kizgin
yagda kizartin. Ayri bir tencerede tereyagini eritin ve sogani kavurun, Kiymayi da ekleyin ve kavrulduktan sonra
kiip kiip dogradiginiz biberi ilave edin. Biberler yumusadiginda kiip dogranmis domates, tuz, karabiber ve pul
biberi de ekleyin. Karistirin ve domateslerin yumusamasini bekleyin. Pisirme kagidi serilmig bir firin kabina dnce
patlicanlarin bir kismini dizin. Uzerine kiymali harci yayin ve kalan patlicanlari da dizin. Halka dilimlenmig
domateslerle sisledikten sonra 175 derece firinda 30 dakika pisirin. Taze maydanoz yapraklari ile sisleyerek
servis yapin.
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