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PATLICANLI MUSAKKA

6 tane patlican

8 tane yesil biber
400 gram kiyma

1 dis sarimsak

1 tane kuru sogan
4 tane domates

1 tath kasidi biber salgasi
1 paket krema
Karabiber

Tuz

Kekik

Uzeri icin:
Maydanoz

Kasgar

Patlicanlari alacall soyun ve tekerlek seklinde dograyin. 15 dk tuzlu suda bekletin bu patlicanlarin acisini
alacaktir. Patlican ve biberleri kizartin ve bu kizarttiginiz sebzeleri firin kabinin tabanina déseyin. Sarimsak ve
sogani farkll bir yerde pembelesinceye kadar pisirin. Kiymay! ekleyin ve suyunu ¢ekinceye kadar soteleyin.
Domates, salca, krema ve baharatlari ilave edip koyulasincaya kadar pisirin. Pisen sosu patlicanlarin Gizerine
yayin. Maydanoz ve rende kagsari sosun Uzerine koyun. 220 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.
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