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PATLICAN MUSAKKA

4 adet patlican
300 gram kiyma
1 sogan

2 domates

3-4 yesil biber

1 kirmizi biber

2 kaslk zeytinyagi
Siviyag

Patlicanlari ¢izgili olarak dograyip 1 parmak kalinhiginda dilimleyin ve tuzlu suda acisinin ¢ikmasi igin yaklagik 20
dakika bekletin. Ardindan soganlar yemeklik dograyip yagda hafif kavurun, Gzerine kiymay koyup suyunu salip
¢cekene kadar pisirin. Ardindan kabugunu soyup kip kip dogradiginiz domatesleri ve sulandirdiiniz sal¢ayi
ekleyin. Harci karigtinp biraz tuz ve karabiber ekleyin. Aci suyu ¢ikan patlicanlar dnce stiziin sonra havlu pegete
ile kurutun. Daha lezzetli olmasi igin patlicanlari siviyag ile biraz rengi dénene kadar kavurun. Pigen patlicanlar
borcama yatay olarak dizin. Uzerine kiymali harci dékin. Domatesi ve biberleri dilimleyip harcin Ustlne dizin.
180 derecelik firinda yaklagik 20 dakika pisirin. Biraz iliyinca servise hazir demektir.
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