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MUSAKKA

https://multicooker.com

Kiyma 500 gr
Domates 350 gr
Patlican 200 gr

Sogan 100 gr

Yesil aci biber 12 gr
Domates salgasi 10 gr
Aycicegdi yag 40 ml
Sarimsak 3 gr

Tuz

Baharatlar

Patlicanlari ve domatesleri halka olarak kesin. Patlicanlari 1 saat suda bekletin. Sogan, aci biber ve sarimsagi
bicakla dograyn.

KIZARTMA, pisirme slresini 20 dakika olarak ayarlayin ve "Baglat” tusuna basin.

Geri sayim bagladiktan sonra hazneye kiyma, sogan, sarimsak ve domates salgasini koyun. Kapagi
kapatmadan hafiften karistirarak ¢alisma modu bitene kadar pisirin ve sonra "Iptal/Isitma” tusuna basin. Hazir
agagidaki sirayla tabaka tabaka koyun: patlican, kiyma, domates, aci biber. Kapagi kapatin. Cok fonksiyonlu
pisiricinin ¢alisma modunu HAMUR IS pisirme siiresini 20 dakika olarak ayarlayin. Galisma modu bitene kadar

pisirin.
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