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PATLICAN MUSAKKA

Ecem Yorat

4 adet patlican

500 gr. kiyma

2 adet domates

1 adet sogan

3 dig sarimsak

1 yemek kagigi salca
Siviyag

Pul biber

Tuz

Patlicanlar alacali soyulur ardindan istege goére dikdortgen ya da yuvarlak sekilde dilimlenir. Bir tencereye
siviyag koyulur iyice 1sinmasi beklenir ve patlicanlar kizartilir. Bir tencereye az miktar siviyagi ve yemeklik
dogradigimiz sogani koyup pembelesinceye kadar kavuruyoruz. Ardindan kiymay ekleyip kavuruyoruz. Kiyma
kavrulduktan sonra yemeklik dogradigimiz domatesi, pul biberi, tuzu ve sarimsaklari ilave ediyoruz. Kizarttigimiz
patlicanlari borcama diziyoruz. Ardindan hazirladigimiz kiymali harcimizi ekliyoruz. Bir miktar sicak su ile salgay!
karistirip sos haline getiriyoruz ve yemegimizin Gzerine dékiyoruz. 170 derecede dnceden isitiimis firnda 15
dakika pigiriyoruz.
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