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PATLICAN MUSAKKA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
4 Adet patlican

3 Corba Kasigi siviyad

200 gr kiyma

3 Adet sivri biber

3 Adet Domates

2 Adet sogan

Patlicanlar yikayip alacal soyun. 1,5 parmak kalinliginda daireler kesin. Siviyagi tavaya koyun ve dogradiginiz
patlicanlari her tarafi pembelesinceye kadar kizartin. Kiymayi kiicik dodranan sodani ve yine kiiglk dogaranan
biberi ayri bir tencerede ocada koyup kiyma biraktigi suyu ¢cekinceye kadar kavurunuz.sonra icerisine kabuklar
soyulmus ve dogranmis domatesleri kuyon.birazda bununla kavurunuz.atesten alip i¢ine tuzu ve istege goére
baharatlarida da koyun.hazirlanan patlicanlari islatiimig borcama dizin Gzerine yapilan kiymayla tamamen
kapatiniz. Uzerine 1 su bardagi su koyun (istenirse Uzerine domates ve biberle suslenebilir)atesten alincada ilk
sicaklidi gegince servis yapin.
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