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PATLICAN MUSAKKA

300 gr kiyma

5 adet patlican

5 adet carliston biber
2 adet domates

1 adet sogan

2 yemek kasi§i salga
4 dal maydanoz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz
Kizartmak igin siviyag

Patlicanlar yikanip pijamli sekilde soyulur ve acisinin gitmesi icin tuzlu suda bi miktar bekletilir. sonra yikanan
patlicanlar kurulanip siviyagda bi miktar kizartilir. soganlar ve biberler yemeklik dogranip ¢ok az yagda kavrulur
ve Uzerine kiymalarda eklenir kavrulur.Domateslerde eklenir ve ezilinceye kadar pigirilie en son salca eklenir ve
kavrulur.Gzerine baharatlar ve patlicanlarda eklenip 1,5 su bardag sicak su dokulerek 15 dakika pigirilir ve
kiyllmig maydanoz eklenerek servis yapilir.
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