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PATLICAN MUSAKKA (AFYONKARAHISAR)

5 adet patlican

2 adet sogan

300 gr kiyma

1 ¢corba kasigi tereyag

1 dolu corba kasigi tereyagi
1 su bardagi nohut

1 tath kasidi tuz

Patlicanlar yollu soyulur, 1 parmak eninde yuvarlak dogranir. Siviyagla yaglanmis tepsiye dizilir. 200 derece
firnda pembe renkte kizarana kadar pigirilir. Bu arada tencereye tereyagi konur, kiyma eklenir. Kiyma suyunu
birakip gekince ince kiyllmig sogan atilir. Sogan yumusayinca tuz ve nohut eklenir, salga katilir. Az da su eklenir.
Finndan ¢ikan patlicanlar siki siki kiymall karigimin tzerine dizilir. Kapak kapatilir, 15 dakika pisirilir. Dz servis
tabagina ters gevrilir.

Fotograf "ferda UnlG" tarafindan génderildi. 13.05.2020
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