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PATLICAN MUCVERI

Iki patlicanin kabugunu soyunuz. Ipincecik kiyarcasina dograyiniz. Tuzlayin ve 10 - 15 dakika birakiniz. Aci
sular ¢iktiktan sonra yikayip, sikiniz. ki domatesin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarip incecik dograyiniz. 2
- 3 sivri biberi de kiyar gibi dogradiktan sonra tencereye 1 ¢orba kasigi margarin koyup kizdiriniz. Rendelenmis
sogani kavurduktan sonra patlican ve domatesi ilave ediniz. Hepsini birlikte 5 dakika kavurduktan sonra
sogumaya birakiniz. Soguyunca biber, 1 ¢ay fincani rende beyaz peynir, incecik kiylmis maydanoz, tereotu,
nane, 2 kahve fincan unu ve 4 yumurtayi kirip karistiriniz. Bundan kasik kasik alip kizgin zeytinyaginda
kizartiniz.

ML® Kabak Muicveri icin tiklayin
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