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PATLICAN MUCVER

2 patlican (blyUk)

2 corba kasiJi yag

2 sogan (rendesi)

1 domates

2 dis sarimsak

2 dolmalik biber

1 demet maydanoz

1 su bardagi beyaz peynir rendesi
4 yumurta

2 ¢ay bardag tuz

2 kahve fincani un

1/2 su bardag rafine yag

Patlicanlarin kabugunu tamamen soyup, zar gibi dogranir. Uzerlerine bir corba kagigi tuz serpilip 15 dakika
bekletilip, yikanir. Domateslerin kabudu soyulup, incecik kiyllir, biberler de kiigik dogranir.. Bir tencerede yag
kizdirllir. Sirayla, soganlar, biberler, sarimsak, patlican ve domates 3 - 4 dakika kavrulup, bir tepsiye bosaltilir.
Soguyunca rafine yagd hari¢ bitin malzeme ilave edilip kanistirilir. Rafine yad tavada kizdirldiktan sonra, bir
corba kasidi ile hazirlanmig hargtan yarim kagik alinarak tavaya dékalar. Alt ve Usti ikiser dakika kizartilir.

ML® Patlican Pacasi icin tiklayin
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