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PATLICAN MUCVERI

6 adet patlican

100 gr. beyaz peynir

1 paket kabartma tozu
1 demet maydanoz

5 gorba kasigi un

2 yumurta

Sosu igin:

3 adet domates

5 dis sarimsak

2 corba kagsigi sivi yag
1/2 gorba kagsidi toz seker
Tuz

Karabiber

Patlicanlari alacall soyarak kiip kiip dograyip bir su bardag: suda yumusayana dek haglayin. Fazla suyunu
almak icin sikin. Uzerine ezilmis peynir, yumurta, un, kiylmig maydanoz, kabartma tozu, tuz ve karabiberi
ekleyip karstirin. Kizdirilmis sivi yaga kasik kasik dokerek kizartin. Sosu igin; rendelenmis domates ve
dévulmus sarimsaklari kavurun. Kalan malzemeleri koyup bir tagim kaynatin. Mucverin (zerine sosu dékerek
servis yapin.
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