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PATLICAN KURUTMASI

Patlıcanın içi çıkarılır ve kabukları dolmalık olarak kurutulur. Patlıcanın kabukları 5-6 dakika kaynar suda
haşlandıktan sonra, 65-70 derece sıcaklıktaki kurutma fırınına konur. Patlıcanın güneşte kurutulması pek iyi
sonuç vermez.

ML® Karnıyarık Kurusu için tıklayın
ML® Karnıyarık Kurusu (görsel)
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