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PATLICAN KOZLEME

3 adet kemer patlican

Yarim su bardagi sizma zeytinyagi
1 kahve fincani balsamic sirke

5-6 yaprak adacayi

1 kahve kagigi kekik

Kemer patlicanlari alaca soyunuz. Ortadan ikiye bolinlz. Kiliglamasina 1 cm kaliniginda pargalara ayiriniz. Bol
tuzlu su iginde yarim saat dinlendiriniz. Siyah renkli aci suyunu dékup guizelce yikayiniz ve kurulayiniz.
Kizdinimig tost makinesine patlicanlari diziniz ve yumusayip yol yol yanana kadar kizartiniz. Kizarmig parcalari
servis yapilacak kare veya dikdortgen kaba aliniz. Derinlik fazla olmamalidir.

Uzerine zeytinyadini Balsamik sirkeyi ve baharatlari da koyarak en az dort saat dinlendiriniz. Arada bir alttst
ediniz.

Taze fesleden ile stsleyerek servis yapiniz.
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